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ESTABLECER LAS CONDICIONES
OPTIMAS PARA EL MANEJO DE
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APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA DURANTE EL
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ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS
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MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO
DE LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN

AUUSTAR LA EJECUCION DE LAS
FRACTICAS MANUFACTURA
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ELABORACION DE PARAMETROS TECNICOS Y [PARAMETROS TECNICOS Y |SEGUN PARAMETROS SEGUN PARAMETROS
PRODUCTOS DE NORMATIVA VIGENTE NORMATIVA VIGENTE TECNICOS Y NORMATIVA | TECNICOS Y NORMATIVA
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ALIMENTOS ¥ LAS MEDIDAS.

EMPLEAR LAS BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA EN LA

£ FREVENTIVAS SEGUN MANIPULACION DE ALIMENTOS DE
FICHA TECNICA Y PROCEDIMIENTO. Lo AT | ALIMENTOS DE ACUERDO €ON
NORMATIVA

_ EMPLEAR LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA
EN LA MANIPULAGION DE
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